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皆
さ
ん
は
、
こ
こ
ろ
の
病
を

も
つ
方
と
接
し
た
こ
と
は
あ
り

ま
す
か
。
も
し
、
そ
う
い
う
機

会
が
あ
っ
た
と
し
て
も
、「
ど
う

接
し
た
ら
良
い
の
か
わ
か
ら
な

い
」「
何
を
考
え
て
い
る
か
わ
か

ら
な
い
」と
戸
惑
っ
て
し
ま
い
、

病
を
も
つ
方
の
本
当
の
思
い
を

理
解
す
る
こ
と
は
、
難
し
い
の

で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

「
は
ー
と
通
信
」最
終
回
と
な

る
今
回
は
、
皆
さ
ん
に
、
こ
こ
ろ

の
病
に
つ
い
て
理
解
し
て
い
た

だ
く
た
め
、
こ
こ
ろ
の
病
を
も

つ
方
が
ど
ん
な
思
い
や
状
況
の

中
、
地
域
で
生
活
し
て
い
る
の

か
を
お
伝
え
し
ま
す
。

当
事
者
の
切
実
な
声

〈
病
気
へ
の
偏
見
、
理
解
〉

・ 「
怠
け
者
」な
ど
と
言
わ
れ
、

つ
ら
い
思
い
を
し
た
。

・ 

病
状
が
安
定
す
る
ま
で
か
な

り
時
間
が
か
か
る
の
で
、
急

が
ず
見
守
っ
て
ほ
し
い
。

・ 

特
別
な
目
で
見
ら
れ
る
。
病

気
を
気
に
し
な
い
で
い
け
る

場
所
が
あ
る
と
よ
い
。

〈
経
済
的
な
負
担
〉

・ 

仕
事
の
継
続
が
困
難
な
た
め
、

収
入
が
断
た
れ
、
生
活
が
大

変
で
あ
る
。

・ 

医
療
費
、
特
に
入
院
す
る
と

負
担
が
大
き
い
。

〈
将
来
の
不
安
、
支
援
〉

・ 

一
人
で
生
活
す
る
よ
う
に

な
っ
た
と
き
、
ど
う
し
た
ら

よ
い
の
か
不
安
に
な
る
。

・ 
時
々
す
ご
く
不
安
に
な
る
の

で
、
話
を
聴
い
て
く
れ
る
と

こ
ろ
が
ほ
し
い
。

以
上
の
よ
う
に
、
こ
こ
ろ
の

病
を
も
つ
方
は
、
生
活
環
境
の

問
題
や
不
安
な
思
い
を
抱
え
な

が
ら「
病
状
が
安
定
し
た
ら
、
地

域
で
普
通
の
生
活
を
送
り
た
い
」

と
い
う
思
い
を
強
く
持
っ
て
い

ま
す
。

こ
こ
ろ
の
病
を
も
つ
方
が
生

活
し
や
す
い
地
域
を
つ
く
る
た

め
に
は
、当
事
者
の
立
場
に
た
っ

た
理
解
や
対
応
が
必
要
で
す
。

甘
み
そ
仕
立
て
の
具
が
多
い

汁
物
で
、
友
好
都
市
で
あ
る
浦

添
市（
沖
縄
県
）
の
郷
土
料
理

で
す
。「
イ
ナ
」は
、
い
の
し
し

を
意
味
し
ま
す
が
、
今
で
は
豚

肉
を
用
い
て
い
る
そ
う
で
す
。

◆
材
料（
4
人
分
）◆

水.....................................

500
〜
600
㏄

豚
も
も
肉（
ス
ラ
イ
ス
し
た
も
の
）

.....................................................

80
ｇ

酒..........................

小
さ
じ
1
杯
強

に
ん
じ
ん（
い
ち
ょ
う
切
り
）

...........................................

1
／
4
本

板
こ
ん
に
ゃ
く（
厚
さ
4
㎜
程

度
に
切
っ
て
ゆ
で
て
お
く
）

......................................................

80
ｇ

干
し
し
い
た
け（
も
ど
し
て
せ

ん
切
り
）...................................

2
枚

か
ま
ぼ
こ（
い
ち
ょ
う
切
り
）...

40
ｇ

ね
ぎ（
小
口
切
り
）..................

1
本

ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー.......

約
1
ｇ

米
こ
う
じ
み
そ.....
大
さ
じ
1
杯
弱

白
み
そ................

大
さ
じ
2
杯
弱

花
か
つ
お.................................

12
ｇ

が
ら
ス
ー
プ（
顆
粒
）...........

2
ｇ

（
液
体
の
場
合
8
ｇ
）

﹇
作
り
方
﹈

① 

鍋
に
水
を
入
れ
、
沸
騰
し
た

ら
花
か
つ
お
を
入
れ
、
よ
く

だ
し
を
と
り
ま
す
。

② 

だ
し
を
と
っ
て
い
る
間
に
、

豚
も
も
肉
に
酒
を
か
け
て
下

味
を
つ
け
ま
す
。

③ 

①
に
し
い
た
け
、に
ん
じ
ん
、

こ
ん
に
ゃ
く
を
入
れ
ま
す
。

④ 

次
に
下
味
を
つ
け
た
肉
を
入

れ
、
あ
く
を
と
り
ま
す
。

⑤ 

あ
く
が
あ
る
程
度
、
出
な
く

な
っ
た
ら
、
か
ま
ぼ
こ
、
が

ら
ス
ー
プ
を
入
れ
ま
す
。

⑥ 

次
に
米
こ
う
じ
み
そ
、
白
み

そ
を
と
き
な
が
ら
入
れ
ま
す
。

⑦
ピ
ー
ナ
ッ
ツ
バ
タ
ー
、
ね
ぎ

を
入
れ
、
仕
上
げ
ま
す
。
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