
事
さ
せ
ま
せ
ん
。

○ 

衛
生
管
理
の
基
本
で
あ
る「
手
洗
い
・

消
毒
」
は
、
調
理
・
洗
浄
室
入
室
前
、

作
業
交
替
時
、
調
理
配
食
時
な
ど
に
十

分
に
行
っ
た
上
で
、
調
理
を
し
て
い
ま

す
。

○ 

給
食
用
物
資
が
安
全
で
あ
る
こ
と
を

確
認
す
る
た
め
、
製
造
業
者
の
衛
生
監

視
票
、
原
材
料
の
産
地
、
ア
レ
ル
ギ
ー

食
品
の
確
認
な
ど
、
納
入
業
者
か
ら
提

出
さ
れ
た
検
査
結
果
を
チ
ェ
ッ
ク
し
、

献
立
に
取
り
入
れ
て
い
ま
す
。

○ 

煮
物
、
揚
げ
物
な
ど
は
加
熱
が
十
分

(

中
心
温
度
90
℃
以
上)

か
を
確
認
し
、

記
録
し
て
か
ら
配
食
し
て
い
ま
す
。

給
食
費
に
つ
い
て

給
食
費
と
し
て
、
経
費
以
外
の
食
材

費
の
実
費
を
保
護
者
の
方
に
負
担
し
て

い
た
だ
い
て
い
ま
す
。
し
か
し
、
残
念

な
が
ら
一
部
の
保
護
者
の
納
付
が
遅
れ
、

食
材
購
入
に
影
響
が
出
て
い
ま
す
。
給

食
費
の
完
納
に
ご
協
力
く
だ
さ
い
。

できたての給食を保育園、小学校、中学校の順
に給食を配送します。午前11時40分には最後
の配送車が出発します。

10：00   配送車出発 8：30   調理開始

学校給食センター  ☎66◆1800

調理員全員で、その日作った献立の調理状況の
反省をして、翌日の打合せを行います。より良
い給食を作るために、熱心に話し合います。

13：00   反省会

配送車が出発した後でも、調理器具の洗浄・消毒、場
内清掃をしなければ調理は終了となりません。衛生的
な環境を保つために、すみずみまで入念に洗浄します。

12：00   調理終了

調理員は約50人。食材を洗ったり、きざんだりしながら、
14台の蒸気釜、揚げ物機を使って手際よく調理をしてい
きます。調理員の腕の見せどころです。

給
食
セ
ン
タ
ー
で
は
、
随
時
、
調

理
室
な
ど
の
施
設
見
学
を
行
っ
て

い
ま
す
。
ご
希
望
の
方
は
、
お
気

軽
に
給
食
セ
ン
タ
ー
へ
お
問
い
合

わ
せ
く
だ
さ
い
。
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ようこそ、
給食センターへ


